2009年硕士生招生专业指导教师信息（共招56名）
专业：食品科学与工程

招生方向：食品质量与安全、现代食品制造技术、农产品加工与贮藏、水产品加工与贮藏

	姓名
	拟招人数
	招生方向
	拟带学生学位论文的选题方向（初定）
	联系方式
	导师对学生的相关要求

	励建荣
	1
	农产品加工与贮藏
	  食用菌褐变调控机理


	13958086518

lijianrong@zjgsu.edu.cn
	人品好、刻苦；生化或分子生物学背景比较好

	
	3
	水产品加工与贮藏


	1、 高温条件下鱿鱼自由基反应生成甲醛机制的ESR研究

2、 鱼糜制品生物保鲜机理

3、 超高压技术在水产品加工中的应用机理
	13958086518

lijianrong@zjgsu.edu.cn
	人品好、刻苦

	蒋跃明

	2
	农产品加工与贮藏
	1、 水产品生物保鲜技术研究（对虾、贝类、鱼类）

2、 蜂王浆新鲜度测定
	13958086518

lijianrong@zjgsu.edu.cn
	人品好、刻苦；生化或分子生物学背景比较好

	
	2
	食品质量与安全
	1、 水产品微生物源示踪（MST）
2、 水产品新鲜度测定
	13958086518

lijianrong@zjgsu.edu.cn
	人品好、刻苦；微生物或分子生物学背景比较好

	邓少平

	1
	食品质量与安全
	智舌产业化关键技术研究
	1366697163
	偏化学基础好

	
	1
	食品质量与安全
	食品安全性评价的人工细胞模型研究
	1366697163
	偏生物学基础好

	
	1
	食品质量与安全
	人工生命细胞的化学构建
	1366697163
	偏化学基础好

	
	1
	食品质量与安全
	细胞水平味感觉的分子振动理论与实验研究
	1366697163
	偏化学基础好

	沈莲清
	2
	农产品加工与贮藏

食品质量与安全
	1、植物中天然活性物提取及其功能研究

2、果蔬采后农药残留量检测与安全措施研究
	13606610131
	有较好的分析化学和有机化学基础



	戴志远

	2
	水产品加工与贮藏
	水产品加工
	13067714966

dzy@mail.zjgsu.edu.cn
	

	
	2
	食品科学
	水产食品加工
	13067714966

dzy@mail.zjgsu.edu.cn
	

	梁新乐
	2
	现代食品制造技术、
	1、 海洋微生物资源开发
2、 微生物色素生物学研究与产品设计
	13858100551

liangxinle@hotmail.com 
	具有微生物学、食品化学背景。

	杜琪珍
	1
	食品质量与安全
	食品中的有机污染物分析
	15958126861

qizhendu@163.com
	

	
	3
	农产品加工与贮藏
	农产品中生物活性成分提取分离
	15958126861

qizhendu@163.com
	

	韩剑众
	3-4
	食品质量与安全
	1、生鲜肉品品质的蛋白质机制

2、食源性疾病的胃肠道免疫机制

3、动物源性食品兽药残留控制途径

4、兽药（饲料添加剂）在食物链的迁移及生态毒理
	Hanjz99@tom.com
Hanjz99@gmail.com
	

	王向阳
	4
	食品质量与安全、现代食品制造技术、农产品加工与贮藏
	1、浙江贝类中诺如病毒污染研究
2、食品中桔霉素污染现状和产毒菌鉴定
3、米面对汤料中风味物质的吸附研究
4、鱼制品热加工中风味物质稳定性研究
	13456765056
	中文写作和英文基础好

	孟岳成
	4
	现代食品制造技术
	1、乳及豆乳制品加工2

2、肉制品加工2
	13335888699

13588805519
	

	熊春华
	4
	1.食品质量与安全

2.农产品加工与贮藏
	1、食品质量与安全快速检测技术2
2、食品功能因子的活性筛选及其分离鉴定2
	13357196703

E-mail:

xiongch@163.com
	

	赵广英
	4
	食品质量
与 安 全
	1、智舌快速检测食品致病菌/霉菌
2、电化学传感器快速检测食品有害因素
3、食品致病菌微量酶代谢鉴别系统研究
	zhaogy126@126.com

13957178699

057188071024-8595
	团结互助
刻苦努力
英语好

	蒋予箭

	3
	现代食品制造技术
	1、黄酒高级醇代谢研究
2、米曲霉蛋白酶形成规律的研究
3、黄酒酵母菌种群多样性研究
	13357180599@189.cn
	

	
	1
	水产品加工与贮藏
	鱿鱼鱼糜凝胶机理研究
	13357180599@189.cn
	

	张  虹

	1
	食品质量与安全
	食品中药物残留分析方法研究
	13018938880
	

	
	1
	食品质量与安全
	食品加工工艺对营养物质的影响研究
	13018938880
	

	
	1
	水产加工与贮藏
	水产品中藻毒素分析与控制
	13018938880
	

	
	1
	水产加工与贮藏
	水产品中功能性成分研究
	13018938880
	

	杨荣华
	4
	1.食品质量与安全
	食品的风味与功能性成分研究

	13858008622
	

	
	
	2.水产品加工与贮藏
	
	
	

	顾  青
	2
	食品质量与安全
	异源表达幽门螺杆菌抗原的基因工程及其免疫学研究
	guqing2002@hotmail.com
	

	
	2
	食品质量与安全
	乳酸菌抗菌肽功能及应用开发
	guqing2002@hotmail.com
	

	韩晓祥
	1
	现代食品制造技术
	生物酶催化手性合成
	13136171144
	

	
	3
	农产品加工与贮藏
	1、 杨梅渣中功能成分提取及深加工研究
2、胡柚活性成分研究(具体由叶立斌带)

3、胡柚汁苦味物质鉴定及呈味机理研究（具体由黄建颖带）
	13136171144
	人品好、刻苦

	郑群雄
	4
	食品质量与安全
	1、天然产物在抑制食品毒性中的作用

2、纳米技术在食品精深加工中的应用

3、蜂王浆活性多肽研究

4、蜂王浆活性有机酸研究
	13588147228

Zhengqunxiong@zjgsu.edu.cn
	有主见，善沟通，有一定生物技术更好

	陈忠秀
	2
	食品质量与安全
	1、 化学仿生甜味受体甜味识别热力学研究；
2、食品科学中低场脉冲核磁共振应用技术研究；
	Email: zhxchen@ustc.edu

13735802398
	与化学相关的专业


PAGE  
1

