浙江工商大学食品学院文件
浙商大食品〔2012〕1号
食品与生物工程学院
关于公布2012年院级大学生创新项目的通知

学院全体师生：
依据学校《关于申报浙江工商大学2012年度大学生创新项目的通知》的精神，我院积极组织学院学生开展申报工作。经学生自愿申报、导师推荐、学院组织专家评审。经学院学生科技领导小组审核并公示，确定49个项目为2012年院级大学生创新项目，其中编号1—14推荐为校级重点项目，编号15—28推荐为校级一般项目。现予以公布。

附件：食品学院2012年度大学生创新项目立项汇总表
二○一二年五月十日
食品学院2012年度大学生创新项目立项汇总表
	编号
	主持人
	班级
	项目名称
	导师姓名

	1
	沈凤
	食工1002
	基于STC-1味觉受体细胞的苦味剂特异检测技术研究
	惠国华

	2
	池娜
	食安0901
	应用RT-LAMP快速检测生鲜猪肉中弓形虫的研究
	曲道峰

	3
	李宏吉
	食安0901
	鲜活对虾流通过程中拥挤应激对品质影响的研究
	王彦波

	4
	左小博
	食工0901
	手性氨基酸分析及分离技术研究
	房升

	5
	秦蕾
	食工0902
	黄秋葵功能性饮料的研制
	陈杰

	6
	姚波
	化学1001
	微乳体系的制备及其在酯化反应中的应用  
	陈青

	7
	潘航涛
	生物1001
	极大螺旋藻藻蓝蛋白的定向进化
	于平

	8
	张芳
	食工0901
	紫薯汤圆抗裂性研究
	施永清

	9
	苏鸿铭
	食工1002
	杨梅叶多酚类物质的分离制备及其在水产品贮藏保鲜中的应用
	陈卫

	10
	杨哲曜
	化学1002
	两相体系中酶催化不对称手性合成工艺研究
	王奎武

	11
	林金萍
	食安1002
	不同烹调方法对蔬菜亚硝酸盐含量的影响
	田迪英

	12
	李世垚
	食工1001
	 石墨烯作为新型SPE吸附剂在水产品药残检测中的应用
	卢延斌

	13
	杨思佳
	食安1002
	拟态弧菌选择性培养基的改进研究
	赵广英

	14
	梁海霞
	化学1101
	新型含氮含硫螯合树脂的合成及其在黄芪中稀土金属的检测应用  
	熊春华

	15
	姜燕
	食工1002
	基于电化学阻抗谱和随机共振的味觉细胞传感器研究
	惠国华

	16
	冯煜程
	食安1101
	智舌椰汁品质控制研究 
	田师一

	17
	恽忻
	食安1002
	低糖低卡红枣山楂（茶风味）饮料的设计与生产
	楼明

	18
	过雯婷
	食工1101
	果蔬对体外凝血的影响
	施青红

	19
	黄彩敏
	化学1101
	抗大肠杆菌耐药的多靶点的新型抗菌药物的虚拟筛选
	宫兴文

	20
	望必莹
	生物1101
	新型抗菌肽基因克隆与原核表达载体的构建 
	宋达峰

	21
	刘柯岑
	食安1002
	植物源抗氧化活性肽的提取及研究
	许钢

	22
	何非易
	食工0902
	南极大磷虾肌肉组织生化性质研究及利用
	张燕平

	23
	卞晓芹
	食工1001
	外源化学物质集成处理对马蹄笋保鲜的作用研究
	郑小林

	24
	程兴斌
	生物1001
	冷藏金鲳鱼腐败菌假单胞菌制腐机制的探索研究
	冯立芳

	25
	章伶萍
	食工1001
	核桃乳的开发及其稳定性研究
	孟岳成

	26
	沈鹏
	食安1001
	鱿鱼制品中内源性甲醛控制的研究及应用
	朱军莉

	27
	林芙蓉
	化学1001
	基于山梨酸与三聚氰胺双组分水凝胶的构建与性质研究
	陈忠秀

	28
	周捷
	食工1102
	单离子束精确定位注入乳酸菌制备CLA提升废弃油茶粕营养价值
	宋广磊

	29
	阮茂林
	食工0901
	农场品干燥特性实验及模型化研究
	房升

	30
	李超
	化学1001
	新颖固载型Lewis酸材料制备及应用研究
	周凌霄

	31
	奚知文
	化学1001
	双功能化温控离子液体制备及其应用研究
	韩晓祥

	32
	夏文婷
	化学1002
	新颖固载化酸材料制备及其应用研究
	韩晓祥

	33
	丁丽娟
	化学1002
	微波辅助制备人工香料异戊酸正丁酯工艺研究
	陈青

	34
	刘洋
	食工1101
	混合型果仁桃酥的研制与开发  
	孟岳成

	35
	尹金磊
	化学1002
	食品添加剂清洁制备工艺研究 
	周凌霄

	36
	徐菲
	食安1002
	红薯梗、茎、叶中花青素的提取及活性研究
	田迪英

	37
	泮俊灿
	生物1101
	磁性壳聚糖的合成、改性及应用
	熊春华

	38
	孟佳丽
	生物1101
	细菌素分离纯化及其发酵条件优化研究
	宋达峰

	39
	张石自
	食安1002
	稻米中的营养因子及抗营养因子在生物技术加工中的变化研究
	赵艳

	40
	杨成
	食工1101
	季铵盐壳聚糖的合成及其应用于芦笋保鲜研究
	黄建颖

	41
	康子云
	食工1002
	牛肉品质快速无损预测技术研究
	惠国华

	42
	吴怡
	食工1002
	低温贮藏南美白对虾品质的无损快速检测技术研究
	惠国华

	43
	吴珊
	食工1002
	丝网印刷碳电极表面味觉细胞培养及表征技术研究
	惠国华

	44
	祝新烂
	食工1002
	猪肉品质无损快速检测技术研究
	惠国华

	45
	金炜
	食工1102
	铜绿假单胞菌粘肽合成酶PBP3的分子克隆和表达
	宫兴文

	46
	毛圣超
	生物1002
	大肠杆菌粘肽合成酶PBP1b的分子克隆和表达
	宫兴文

	47
	陆萱期
	食工1102
	智鼻椰汁品质控制研究
	田师一

	48
	蒋乐
	生物1001
	冷藏带鱼的优势腐败菌鉴定、能力及优势腐败菌生物膜的形成分析
	朱军莉

	49
	尹芳缘
	食工1002
	低温贮藏罗非鱼品质快速无损分析技术研究
	惠国华
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