2013级食品学科研究生省优论文培育资助计划申报汇总表

（以下按材料收集时间为序）
	序号
	姓名
	方向
	题目
	是否推荐
	序号

	1
	张  蕊
	食品质量与安全
	秘鲁鱿鱼蛋白的结构研究
	
	1

	2
	詹华宝
	现代食品制造技术
	高通量纤维素微滤膜的制备及其在油水分离中的应用研究
	
	2

	3
	孙  强
	食品化学
	季铵盐阳离子表面活性剂与蛋白质的相互作用研究
	
	3

	4
	童丽艳
	食品生物技术
	基于计算机辅助设计的新型食品保鲜剂的开发
	
	4

	5
	王  娇
	食品质量与安全
	拥挤环境中脂肪酸跨膜扩散及对膜结构影响的研究
	
	5

	6
	杨  玲
	农产品加工与贮藏
	桔霉素牛蛙免疫亲和柱和直接免疫机制研究
	
	6

	7
	刘  达
	水产品加工与贮藏
	红虾虾仁不同干燥工艺的研究
	
	7

	8
	葛彩云
	现代食品制造技术
	超高压胁迫改变副溶血性弧菌毒力的机理研究
	
	8

	9
	周蔓青
	食品化学
	合轴荚蒾的化学成分及其活性研究
	
	9

	10
	许  杰
	水产品加工与贮藏
	浒苔多糖的化学修饰及生物活性研究
	
	10

	11
	叶  笑
	食品质量与安全
	纳米二氧化硅颗粒可控制备及其对果蔬保鲜效果的研究
	
	11

	12
	王  磊
	食品化学
	结冷胶/酪蛋白酸钠复合食用膜的制备与应用研究
	
	12

	13
	严  巍
	食品化学
	酸性功能化离子液体制备及其在香料合成中的应用研究
	
	13

	14
	左小博
	现代食品制造技术
	不同微生物多糖对大米淀粉物性影响及其分子间相互作用模型
	
	14

	15
	陈凯飞
	细胞工程与基因工程
	食品中重要功能因子γ-氨基丁酸的生物合成技术
	
	15

	16
	魏富强
	食品质量与安全
	乳铁蛋白脂质体在模拟婴儿胃肠道消化的结构和控释特性
	
	16

	17
	刘  琦
	农产品加工与贮藏
	发酵食品中风味氨基酸分析及其手性拆分
	
	17

	18
	郁莉萍
	现代食品制造技术
	柚子皮及其纤维素成膜工艺和膜特性研究
	
	18

	19
	宋丽君
	农产品加工与贮藏
	NO处理对猕猴桃果实保鲜的效应及机制研究
	
	19

	20
	施  思
	现代食品制造技术
	浙江玫瑰醋指纹图谱的研究
	
	20

	21
	贾瑞秀
	农产品贮藏与加工
	壳聚糖衍生物对土豆产前产后的微生物侵染防治
	
	21

	22
	王  韦
	水产品加工与贮藏
	羊栖菜中植物甾醇的高效逆流色谱分离技术与功能特性研究
	
	22

	23
	费建枫
	食品质量与安全
	快速检测食源致病微生物电化学免疫传感器性能改进研究
	
	23

	24
	张  芳
	食品质量与安全
	白藜芦醇抑制QS介导的副弧菌和希瓦氏菌生物被膜机制研究
	
	24

	25
	赵淑淑
	食品质量与安全
	益生菌调控对虾过敏原致敏作用的比较及机理研究
	
	25

	26
	孙小鲁
	现代食品制造技术
	传统豆腐制作中大豆蛋白凝胶形成的机理研究
	
	26

	27
	徐雪姣
	现代食品制造技术
	不同酰基含量/比例对高酰基结冷胶溶胶-凝胶转变行为的影响
	
	27

	28
	吴  茵
	生物化工
	木质素氧化酶在梨汁澄清中机理及应用的初探
	
	28

	29
	李艳莉
	食品化学
	新型金属螯合载体的制备及对木瓜蛋白酶固定化的研究与应用
	
	29

	30
	袁飞飞
	食品质量与安全
	无菌小鼠和基因敲除小鼠小肠中主要营养素消化吸收谱的研究
	
	30

	31
	逯  丽
	食品化学
	氯球接枝树状大分子的合成及其在食品中的应用
	
	31

	32
	张  剑
	细胞工程与基因工程
	亚硝酸盐还原酶基因在小球藻细胞的高表达及应用
	
	32

	33
	孔玉婷
	食品质量与安全
	猪骨汤及其微纳米胶粒的生物功效及影响因素
	
	33

	34
	应  浩
	食品化学与功能因子
	EGCG-β-LG纳米粒抗肿瘤活性机制研究（博士）
	
	34

	35
	陈丽春
	食品质量与安全
	微囊泡：代谢中间体单链小分子类自组装形成与机制研究（博士）
	
	35

	36
	林  岱
	食品质量与安全
	杏仁蛋白纳米颗粒的形成及其对食品功能的影响（博士）
	
	36


