2014级研究生省优论文资助计划项目申报汇总表

	序
	学生
	研究方向
	学位类别
	论文题目
	导师

	1 
	吕治宏
	食品口腔加工
	硕士
	剪切流变与伸拉流变在食品吞咽中的控制作用
	陈建设

	2 
	谭力
	食品产品
	硕士
	结冷胶酸化水凝胶凝胶特性及其结构自组建
	陈青

	3 
	朱甜甜
	食品质量与安全
	硕士
	大分子拥挤环境对不同结构脂肪酸与血清蛋白结合的调控机制
	陈忠秀

	4 
	谢宁宁
	食品质量与安全
	硕士
	小肠内分泌细胞STC-1甜味受体表达对炎症因子TNFα影响的分子机制研究
	邓少平

	5 
	柳艳梅
	现代食品制造
	硕士
	皮渣微纤化纤维素制备与pickering乳液应用
	房升

	6 
	叶剑
	水产品加工与贮藏
	硕士
	头足类水产食品的分子鉴定技术研究
	冯俊丽

	7 
	宋金宇
	食品质量与安全
	硕士
	益生菌调控对虾原肌球蛋白致敏反应中Foxp3+Treg与其他细胞亚群分化平衡的机理研究
	傅玲琳

	8 
	郑雯
	食品微生物学
	硕士
	水溶性植物甾醇的开发研究
	宫兴文

	9 
	乔燕娟
	食品质量与安全
	硕士
	燕麦β-葡聚糖对乳清蛋白膳食消化特性的影响及机制研究
	韩剑众

	10 
	张晓芳
	食品化学
	硕士
	食品添加剂醋酸甘油酯的清洁制备
	韩晓祥

	11 
	程志先
	农产品贮藏与加工
	硕士
	大豆蛋白/壳聚糖凝胶形成机制及调控
	黄建颖

	12 
	李卓厉
	农产品安全与控制
	硕士
	新型改性聚丙烯酰胺的合成及检测食品饮料中金属的应用
	郑群雄

	13 
	杨洁琼
	食品微生物学
	硕士
	高耐酸性巴氏醋杆菌Ab3的脂组学研究
	梁新乐

	14 
	程卓
	水产品加工与贮藏
	硕士
	珍珠水溶性蛋白对B16黑色素瘤细胞代谢机制研究
	卢延斌

	15 
	张秀真
	现代食品制造
	硕士
	秘鲁鱿鱼蛋白的分离纯化及结构测定
	潘伟春

	16 
	王巧巧
	现代食品制造
	硕士
	改性鱼鳞蛋白可食用膜的成膜机理及其应用性能研究
	施永淸

	17 
	高学敬
	农产品贮藏与加工
	硕士
	逆境胁迫下海洋真菌Aspergillus sp.代谢产物的研究
	王奎武

	18 
	胡杰
	食品质量与安全
	硕士
	基于核酸适配体修饰的CdSe/ZnS核壳型量子点可视化检测食源性致病菌
	王丽

	19 
	周瑾茹
	食品质量与安全
	硕士
	亲和毛细管电泳定量分析水产品过敏原的方法研究
	王彦波

	20 
	刘程程
	食品化学
	硕士
	新型氨基酸型表面活性剂对蛋白质结构调控行为的研究
	谢湖均

	21 
	李松
	食品化学
	硕士
	用新型显色腈纶螯合纤维快速检测食品中重金属
	熊春华

	22 
	李鹏
	细胞工程与基因工程
	硕士
	食品新颖添加剂γ-氨基丁酸的制备及其在食品工业中的应用
	于平

	23 
	马骏爽
	食品质量与安全
	硕士
	适配体传感器食品致病菌的快速检测研究
	赵广英

	24 
	赵德印
	现代食品制造技术
	硕士
	新型羟基吡啶酮-没食子酸缀合物的合成及虾保鲜效果研究
	周涛

	25 
	闵敏
	现代食品制造技术
	硕士
	交联氨基魔芋葡甘聚糖/壳聚糖复合微球的制备及对食品中重金属分析检测中的应用
	沈忱

	26 
	史卿
	食品质量与安全
	博士
	基于人工味剂的不同食物结构长期暴露诱导葡萄糖耐受性受损的动物模型的建立及其机制的研究
	邓少平
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