浙江省食品学会
2015年会暨研究生专业论坛

时间：2015年5月22日下午13:30—16:30
地点：浙江工商大学贝因美楼（食品学院）257室
	时间
	报告人
	单位
	报告题目

	上半场
	主持人：

	1
	13:30-13:45
	张开强
	浙江海洋学院
	Purification and Identification of Antioxidant Peptides from Squid Viscera Autolysates

	2
	13:45-14:00
	张迪骏
	宁波大学
	多组学技术在食品微生物研究中的应用

	3
	14:00-14:15
	肖竹钱
	浙江科技学院
	生物质炼制制备食品用材料

	4
	14:15-14:30
	崔美林
	浙江大学
	林芝转化大豆异黄酮产物抗癌活性研究

	5
	14:30-14:45
	李  云
	浙江大学
	乳源酵母发酵牛乳产血管紧张素转化酶抑制肽的研究

	休息

	下半场
	主持人：

	6
	15:00-15:15
	王玉洁
	浙江工业大学
	表面增强拉曼光谱在食品安全监测中的应用

	7
	15:15-15:30
	冯  涛
	中国计量学院
	动物源性成分核酸快速鉴定系列试剂盒的研发和应用

	8
	15:30-15:45
	施春伟
	浙江工商大学
	基于高内涵的食品添加剂互作（叠加）细胞生物学效应研究

	9
	15:45-16:00
	袁飞飞
	浙江工商大学
	人工甜味剂长期暴露对小肠葡萄糖消化吸收影响的研究

	10
	16:00-
	主席总结


