食品科学与工程专业核心课程信息

《食品添加剂》课程信息与描述

课程名称：食品添加剂
学分数：  2
课程属性：专业基础课 □

          专业必修课 √
专业选修课 √
课程边界描述：
本课程是《食品工艺学》、《食品产品设计与开发》课程的前置课程；

本课程的前置课程：《生物化学》、《微生物学》、《食品化学》。

课程重要知识点描述：    
	序号
	主题模块描 述
	重要知识点
	对应的能力培养
	教学方式

	1
	食品添加剂基础
	食品添加剂定义、作用、分类，管理和使用原则，食品添加剂发展趋势。
	认识食品添加剂的作用和特殊性；掌握添加剂管理和使用的法规。
	课堂讲授

	2
	食品添加剂安全评价
	食品添加剂安全性、毒理学评价的内容和方法；每日允许摄入量（ADI值）的概念；食品中最大使用量的确定原则。
	掌握添加剂安全评价的程序和方法，掌握添加剂正确使用的原理。
	课堂讲授

	3
	各类食品添加剂
	防腐剂、抗氧化剂、着色剂、发色剂、漂白剂、食用香料香精、调味剂、乳化剂、增稠剂、膨松剂、水分保持剂、酶制剂等的特性和使用方法。
	掌握各类食品添加剂在相应食品中的作用和使用方法。
	案例教学

	4
	读、写、议活动
	食品添加剂知识的综合系统化
	学会具体问题的分析和解决方案的制定。
	翻转课堂


使用教材：统编教材  √
          英文教材及影印版 □
          文献资料（含标准）□
          自编教材 □


