  食品与生物工程学院硕士研究生教学实践培养计划
	指导教

师姓名
	蔡伟建
	学科

专业
	食品科学
无机化学
	研究方向
	无机化学实验

	实践
日期
	2016 年09 月＿日  至 2016 年 12 月＿ 日

	一、教学实践培养目标（100字之内）

以无机化学的基本实验操作安排教学实践内容，明确在无机化学实验室应该学习的知识。参与实验准备和指导，全面了解无机化学实验技术的原理和指导方法，全面掌握称量，溶解，过滤，蒸发，结晶，干燥，试管反应等各项技术进行无机物的制备，分离及测定实验，培养研究生指导教学的能力。

	二、教学实践培养计划（内容、方式、时间安排、地点）：
内容：协助指导无机化学实验，实验共30课时，实验项目如下：
1、无机化学实验室基本知识及实验基本操作
2、氯化钠的提纯
3、硫酸亚铁铵的制备及组分分析
4、醋酸解离常数的测定（1. pH法、2. 缓冲溶液法测定）
5、微波辐射法制备Na2S2O3.5H2O
6、摩尔气体常数的测定
7、配合物的沉淀溶解平衡
方式：跟班一起指导
时间安排：每周一天参加实验指导及准备

地点：食品楼277实验室



备注：本表由研究生教学存学院。
