
附表：  食品与生物工程学院硕士研究生教学实践培养计划
	指导教

师姓名
	谢湖均
	学科

专业
	食品科学与工程
	研究方向/课程名称
	食品化学/物理化学

	实践
日期
	2016 年09 月10日  至 2017 年 01月10 日

	1、 教学实践培养目标（100字之内）
以物理化学的授课内容安排教学实践，使他们掌握物理化学的一些基本知识。参与答疑和指导，全面了解物理化学、结构化学的基本原理和应用，尤其是热力学、动力学、电化学方面的知识，培养研究生指导教学的能力。

	二、教学实践培养计划（内容、方式、时间安排、地点）：
内容：协助指导学生上好物理化学课，共64课时，上课主要内容如下：
第0章  绪论

第一章  气体---气体分子动理论

第二章  热力学第一定律

第三章  热力学第二定律
第四章 溶液

第五章  相平衡

第六章 化学平衡
第七章  统计热力学基础
第八章  电解质溶液

第九章  可逆电池的电动势及其应用

第十章  电解和极化作用

方式：跟班一起指导
时间安排：每周一天参加答疑
地点：食品楼509办公室


备注：本表由研究生教学存学院。

