“水磨坊”杯第三届（2016）中国传统食品创新大赛决赛通知
各参赛队： 

　　决赛拟定于2016年10月29日、30日两天在浙江工商大学下沙校区举行。现将有关事项通知如下：

一、参赛人员

　　各参赛队以校为单位组队，每所高校派1人担任领队。每队派2名参赛队员参加决赛答辩，各高校可派指导教师1人参加决赛。各高校如增加指导老师或参赛学生数，请提前告知决赛承办方，费用自理。 

二、奖项设置

奖项名称           
名额              
奖金

 一等奖              1       

10000

                     二等奖
            2
                5000

                     三等奖
            3               
  3000

                     单项奖
            3
                2000

                     优胜奖
            7
                1000

                     入围奖
           16
                 500

　　设文化发掘奖、技术创新奖、经营创意奖三个单项奖。入围奖无须参与现场决赛。以上所有获奖队伍均颁发获奖证书。

三、相关费用

   1、参赛费：200元/队。 每队2人，如需增加参赛队员，则需每人增加50元参赛费。因没有设备，不能刷卡，请自备现金或转账。
   2、住宿费：参赛期间各参赛人员住宿由承办方统一安排，具体住宿地点报到时告知，费用自理（浙江工商大学招待所标间120元/天，专家楼328元/天）。招待所不能刷卡，专家楼可刷卡。
四、参赛注意事项 

　　1.现场决赛需要成品展示，请各代表队自备材料或半成品，如需冷藏请及时联系工作人员。在比赛期间，学院所有设备均免费提供给各参赛队使用。

　　2.在答辩现场熟悉场地、拷贝和演示PPT（请做成07版以下）时，请各参赛队事先检查和修改好PPT，20:00点之前一定要把PPT拷到答辩场地，且不能再修改。PPT和队员答辩时均不能透露校名、队名、指导老师和学生姓名等信息，否则将影响比赛成绩，如有严重造假将取消比赛成绩。 

　　3、答辩等候处，工作人员将检查参赛选手有效证件，请各参赛选手同时准备好身份证和学生证，以便查验。选手陈述限时7分钟，问答限时8分钟。用时不满不扣分。 

　　4、报到地点：浙江省杭州市下沙高教园区学正街18号浙江工商大学食品与生物工程学院（贝因美楼）一楼大厅； 

　　5、请各高校于10月21日前统计本校参与决赛的人员名单，电子版发到zgctspcxds@163.com。纸质版加盖学校或学院公章，在报到时将此表交给工作人员（表格附后）。 

　　6、各高校如对相关事宜有疑问，可通过领队向组委会咨询。各位领队请加入甘其食竞赛群：274150186。 

7、联系电话：0571-28008907,13615810161（李老师）； 

             0571-28008914,15967148774（金老师）。 

   传真：0571-28008900 

                                                    浙江工商大学食品与生物工程学院 

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　             二零一六年十月十四日

“水磨坊”杯第三届（2016）中国传统食品大学生创新大赛

决赛日程安排
	日期
	时间
	内容
	参加人员
	地点

	10月29日报到及赛前预备工作
	14：00-18：00
	报到
	参赛师生
	贝因美楼一楼大厅

	
	15：30-20：00
	熟悉答辩场地、拷PPT；熟悉样品加工场地；
	选手
	贝因美楼

	
	16：30-18：00
	晚餐
	全体
	学校食堂

	
	19：30-20：30
	领队会议，答辩顺序抽签
	组委会、领队
	贝因美楼二楼报告厅

	10月30日比赛及闭幕式
	7:00-7:50
	早餐
	全体
	学校食堂

	
	8：00-8：50
	样品展示
	全体
	贝因美楼二楼展示室

	
	9：00-11：30
	现场答辩一
	分组、评委
	贝因美楼二楼报告厅

	
	11：30-13：00
	午餐
	全体
	学校食堂

	
	13：30-16：00
	现场答辩二
	分组、评委
	贝因美楼二楼报告厅

	
	17：00-19：30
	晚餐、闭幕式
	全体
	学校食堂


附件一：“水磨坊”杯第三届（2016）中国传统食品大学生创新大赛

决赛入围团队名单

（排名不分先后）
	作品名称
	队长姓名
	学校名称

	清香蒿粑粑，承载千年情 
	张志艳 
	江南大学

	凝脂曲香醉心房 
	俞珺 
	浙江海洋大学

	“衣”见“粽”情    
	祝佳瑶 
	浙江农林大学

	彩虹稍美 
	袁璐 
	江苏大学

	缤纷四季香Q饼 
	葛珊珊 
	浙江海洋大学

	樱味有你 
	翁锦龄 
	江南大学

	创意水晶糕 
	尹晨玲 
	浙江海洋大学

	无添糖紫薯冰皮月饼 
	朱宸希 
	中国计量大学

	“缤纷海陆双心”速食小年糕 
	陈小培 
	浙江海洋大学

	爱玉薯泥糕 
	林玮 
	浙江农林大学

	“白”恰“青”衫 
	罗锐超 
	中国计量大学

	清肺养颜之双耳蜜汁 
	潘琪锋 
	浙江工业大学

	江南米粿 
	孙慧英 
	浙江工商大学

	酥花乳扇 
	俞克权 
	南京农业大学

	低盐即食腐乳酱 
	翁加玉 
	浙江工商大学

	芊芊“红”“豆” 
	缪晨豪 
	浙江工商大学


附件二：“水磨坊”杯第三届（2016）中国传统食品创新大赛决赛报名表
	参赛学校、学院
	

	领队姓名

（性别）
	
	联系电话

QQ号码
	

	参赛队
	姓名
	性别
	专业 
	年级/班级


	参会指导老师

（注明性别）
	联系电话

电子邮箱

	1
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	需要住宿学生
	需要住宿老师

	
	男
	女
	男
	女

	人数（人）
	
	
	
	

	学校对参赛选手的资格审核意见：                                

                                                  参赛学校盖章：
                                                  时间：  年   月   日


注：各校参加决赛学生的电子版报名表在2016年10月21日前发到zgctspcxds@163.com，纸质稿加盖学校或学院公章，在报到时将此表交给工作人员。
