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	申报博导专业
	食品科学与工程
	研究方向
	食品化学

	姓名
	黄建颖
	性  别
	女
	专业技术职务
	     教授

	
	
	出生年月
	1971.11
	定职时间
	     2014

	最后学历（包括毕业时间、学校、系科、学位）
	国内：2006年9月，浙江大学，化学系，博士学位

	
	国外：

	指导硕士生专业
	食品科学与工程

	主要研究方向
	食品的贮藏于保鲜及食品营养成分分析

	主要科研情况

	汇

总
	1．2011.1－2016.9作为第一作者或通讯作者在国际重要学术刊物或学校认定的国内一级以上刊物发表论文  19  篇。
2．2011.1－2016.9主持承担的科研项目获国家级科研成果奖   0   项，省（部）级科研三等以上奖励   0   项。

3．2011.1－2016.9以第一作者正式出版的专著、发表的论文获国家级科研成果
奖  0  项，省（部）级科研三等以上奖励  0  项。

4．2013.1－2016.9主持的纵向科研项目共 3 项（其中：国家级 1 项、省部级 2      项）。
5．2013.1－2016.9主持的各类项目科研经费实际到款共 54.75 万元。

	最有

代表性的

论著

和获

奖成

果等
	序号
	成果（论文、专著、获奖项目）名称
	成果鉴定、颁奖部门及奖励类别、

等级或发表刊物与出版单位、时间
	本人

名次

	
	1
	Pyridine-grafted chitosan derivative as an antifungal agent
	Food Chemistry, 196, 381–387, 2016，TOP
	5/5通讯作者

	
	2
	Batch affinity adsorption of His–tagged proteins with EDTA–based chitosan.
	Applied Microbiology and Biotechnology, 100, 879–891, 2016，TOP
	6/6通讯作者

	
	3
	Effect of chitosan and its derivatives as antifungal and preservative agents on postharvest green asparagus.
	Food Chemistry, 155, 105–111, 2014，TOP
	6/6通讯作者

	
	4
	An AIL/IL–based liquid/liquid extraction system for the purification of His-tag proteins
	Applied Microbiology and Biotechnology, 98, 5665–5675, 2014，TOP
	5/6通讯作者

	
	5
	Synthesis, antioxidant and cathepsin D inhibition activity of quaternary ammonium chitosan derivatives
	Carbohydrate Polymers, 136, 884–891, 2016, TOP
	3/4通讯作者


注：2015年之前的成果，如果已经通过科研处科研统计审核者，可提供由科研处认定的清单，不需要提供原件或复印件；2016年1-9月的相关成果须提供原件和复印件。近年新调入教师，在我校科技处科研成果统计中如无记录，也需提供成果的原件和复印件。
	目

前

承

担

科

研

项

目
	序号
	项目名称
	项目来源
	起讫时间
	总经费

（万元）
	本人承担

任务或排序

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	指

导

研

究

生

情

况
	年度
	培养硕士或协助指导博士

研究方向
	招收

硕士生数
	授硕士

学位数
	协助指导

博士生数
	已授博士

学位数

	
	2016
	食品科学
	3
	2
	0
	0

	
	2015
	食品科学
	3
	2
	0
	0

	
	2014
	食品科学
	2
	3
	0
	0

	
	2013
	食品科学
	2
	2
	0
	0

	
	2012
	食品科学
	2
	1
	0
	0

	主

讲

研

究

生

课

程
	课  程  名  称
	时   间
	课 时
	授课对象

	
	食品中的化学研究方法B

高等有机化学
	2009-2010、2010-2011学年
	30
	博士研究生2010级

硕士研究生2010级

	
	Seminar
	2012-2013，2013-2014、

2014-2015，2015-2016学年
	60
	硕士研究生（12级、13级、14级、15级）

	
	农产品精深加工

食品中的有机化学
	2013-2014学年
	60
	硕士研究生（13级）

	其他能反映本人科研学术水平的相关材料

	本人从事教学工作20年。现为校聘三级岗。
在思想政治方面表现积极上进，工作认真负责，具有扎实的专业基础知识，并能在各方面严格要求自己。承担《高等有机化学》、《食品中的有机化学》、《农产品精深加工原理与技术》、seminar等硕士研究生，《食品中的化学研究方法B》博士生的教学工作，深受学生、督导和同事的好评；已招收硕士研究生13名，目前已经毕业10名，每届毕业的研究生中均有一人获得国家励志奖学金。
在学术上，我治学勤奋严谨，勇于开拓创新，具有较强的科学研究才能和组织协调能力。自2009年入校以来分别主持了国家自然科学基金，浙江省科技重大专项，浙江省自然科学基金，浙江省教育厅项目各一项，参与多项；依托浙江科技厅重大项目产学研联合开发壳聚糖类的生物保鲜剂。

发表第一作者或通讯作者的高影响因子SCI论文25篇（其中TOP 10篇），影响因子为11.444的二作SCI论文2篇，一级期刊6篇。文章据web of science 统计被他引232次。
2012年被评为浙江工商大学优秀科研工作者。
入选2010年国家公派专项出国留学项目（地方合作项目）“浙江省高校优秀中青年骨干教师出国研修项目”（首届）。
秉持“诚、毅、勤、朴”校训，立德树人，同时以骨干力量参与学科建设和实验室平台建设等工作，为学校和学院的发展做出了积极的贡献。



	本人对以上所填数据真实性负责。

申请人签字：

                                                             年    月    日

	校科技处对申请人填报的主要科研成果、科研经费到款额及效益情况的核实意见：

                                                  核实人（签名）：

                                                             年    月    日

	一级学科

博士点学位委员会审核结果与推荐意见
	应参加表决委员人数
	实际参加表决委员人数
	同意票数
	其它票数

	
	
	
	
	

	
	（根据学科情况提出推荐或不推荐意见）

                                  主任（签名）：

                                                    年    月    日

	同行专家评议情况
	同意票数
	不同意票数
	同行专家评议结果总评
	

	
	
	
	
	

	校学位委员会审核结果
	应参加表决委员人数
	实际参加表决委员人数
	同意票数
	其它票数

	
	
	
	
	

	
	                                       主任（签名）：

                                                    年    月    日


2016 年浙江工商大学增列博士生指导教师附表一

	姓名
	黄建颖
	专业
	食品科学
	研究方向
	食品化学

	2011.1－2016.9期间作为第一作者在国际重要学术刊物或学校认定的国内一级以上刊物发表论文一览表

	序号
	论文名称
	发表刊物
	发表时间
	备注

	1
	Pyridine-grafted chitosan derivative as an antifungal agent
	Food Chemistry
	2016.2
	5/5

通讯作者

	2
	Synthesis, antioxidant and cathepsin D inhibition activity of quaternary ammonium chitosan derivatives
	Carbohydrate Polymers
	2016.3
	3/4

通讯作者

	3
	Batch affinity adsorption of His–tagged proteins with EDTA–based chitosan
	Applied Microbiology and Biotechnology
	2016.1
	5/5

通讯作者

	4
	银/壳聚糖复合物制备及其对蓝莓真菌的抑制作用
	中国食品学报
	2016.8
	4/4

通讯作者

	5
	Silver/chitosan-based janus particles: synthesis, characterization, and assessment of antimicrobial activity in vivo and vitro
	Food Research International
	2015.6
	5/5
通讯作者

	6
	Affinity ionic liquids for the rapid liquid–liquid extraction purification of hexahistidine tagged proteins
	Separation and Purification Technology
	2015.3
	5/5

通讯作者

	7
	An AIL/IL–based liquid/liquid extraction system for the purification of His-tag proteins
	Applied Microbiology and Biotechnology
	2014.8
	5/6

通讯作者

	8
	Preparation, Antibacterial, and Antioxidant Activities of Silver/Chitosan Composites 
	Journal of Carbohydrate Chemistry
	2014.8
	5/5
通讯作者

	9
	Effect of chitosan and its derivatives as antifungal and preservative agents on postharvest green asparagus
	Food Chemistry
	2014.6
	6/6
通讯作者

	10
	Effect of chitosan coatings on postharvest green asparagus quality
	Carbohydrate Polymers
	2013.5
	4/5

通讯作者

	11
	Antibacterial activity, evaluation of quaternary chitin against Escherichia coli and Staphylococcus aureus
	International Journal of Biological Macromolecules
	2013.7
	1/7

通讯作者

	12
	Evaluation antibacterial activity of quaternary-based chitin/chitosan derivatives in vitro
	Journal of Food Science
	2013.8
	3/5

通讯作者

	13
	N,N,N-三甲基壳聚糖的制备、表征及其抑菌性能研究
	中国食品学报
	2013.6
	5/5
通讯作者

	14
	One-step cyclization: synthesis of N-heteroalkyl-N′-tosylpiperazines
	The Journal of Organic Chemistry
	2012.6
	1/4

通讯作者

	15
	Chitosan-based edible coatings for quality preservation of postharvest whiteleg shrimp (Litopenaeus vannamei) 
	Journal of Food Science
	2012.9
	1/4

通讯作者

	16
	Synthesis and characteristics of chitin and chitosan with the [(2-Hydroxy-3-trimethylammonium)propyl] functionality, and evaluation of their antioxidant activity in vitro
	Carbohydrate Polymers
	2012.3
	5/5
通讯作者

	170
	4,5-Bis(4-fluorophenyl)-5-hydroxy-3—(2-methylpropanoyl)-1-phenylpyrrolidin-2-one
	Acta Crystallographica
	2011.8
	1/2

通讯作者

	18
	(η3-Allyl)bromido(1-phenyl-

1H-imidazole-κN3)palladium(II)
	Acta Crystallographica
	2011.2
	1/2

通讯作者

	19
	An efﬁcient approach for the synthesis of oligosaccharides using ionic liquid supported glycosylation
	Carbohydrate Polymers
	2011.8
	1/3
通讯作者


2016年浙江工商大学增列博士生指导教师附表二
	姓名
	
	专业
	
	研究方向
	

	2011.1－2016.9期间以第一完成人获得的省部级三等奖以上奖励

	序号
	成果名称
	获奖名称
	获奖时间
	备注

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


2016年浙江工商大学增列博士生指导教师附表三

	姓名
	黄建颖
	专业
	食品科学
	研究方向
	食品化学

	2013.1－2016.9期间主持的省部级以上科研项目

	序号
	项目名称
	项目来源
	起止时间
	资助经费
	备注

	1
	组氨酸标签蛋白分离纯化介质的合成及其应用研究
	国家自然科学基金
	2012/01-2015/12
	25万
	已结题

	2
	高效天然生物保鲜剂关键技术研究与产业化
	浙江省重大科技专项
	2012/01-2014/6
	70万
	已结题

	3
	天然生物保鲜剂---壳聚糖的分子修饰和涂膜保鲜研究
	浙江省自然科学基金
	2011/01-2013/12
	8万
	已结题

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


2016年浙江工商大学增列博士生指导教师附表四

	姓名
	黄建颖
	专业
	食品科学
	研究方向
	食品化学

	2013.1－2016.9期间主持的各类项目（横向项目只认可进入浙江工商大学的项目）的经费到款情况

	序号
	项目名称
	项目来源
	到款经费
	到款时间
	备注

	1
	组氨酸标签蛋白分离纯化介质的合成及其应用研究
	国家自然科学基金
	12.75万
	2013.5
	

	2
	高效天然生物保鲜剂关键技术研究与产业化
	浙江省重大科技专项
	42万
	2013.4
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