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	申报博导专业
	食品科学与工程
	研究方向
	食品微生物与安全

	姓名
	朱军莉
	性  别
	女
	专业技术职务
	   教授  

	
	
	出生年月
	1979.3
	定职时间
	    2016.12 

	最后学历（包括毕业时间、学校、系科、学位）
	国内：2009年毕业于浙江工商大学获得食品科学博士学位

	
	国外：

	指导硕士生专业
	食品质量与安全

	主要研究方向
	食品微生物与安全

	主要科研情况

	一、2013.1-2018.10期间作为第一作者

在国际重要学术刊物或学校认定的国内一级以上刊物发表论文一览表

	序号
	论文名称
	发表刊物
	刊物级别/收录类型
	发表时间
	备注

	1
	Quorum sensing asaI mutants affect spoilage phenotypes, motility, and biofilm formation in a marine fish isolate of Aeromonas salmonicida
	Food Microbiology
	SCI (二区)

(IF=4.09)
	2018.4
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，4/4）

	2
	Inhibition of biofilm development and spoilage potential of Shewanella baltica by quorum sensing signal in cell-free supernatant from Pseudomonas fluorescens. 2016, 230 (2): 73-80.
	International Journal of Food Microbiology 
	SCI (二区)

(IF=3.44)
	2016.8
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/5）

	3
	Quorum sensing signals affect spoilage of refrigerated large yellow croaker (Pseudosciaena crocea) by Shewanella baltica
	International Journal of Food Microbiology
	SCI (二区)

(IF=3.44)
	2016.1
	通讯作者

（1/4）

	4
	Spoilage phenotypic characterization of Shewanella and Pseudomonas isolated from spoiled large yellow croaker (Pseudosciaena crocea)
	Letters in Applied Microbiology
	SCI (三区)

(IF=1.848)
	2016.1
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/4）

	5
	Quality changes and browning developments during storage of dried-seasoned squid (Dosidicus gigas and Ommastrephes bartrami)
	Journal of Aquatic Food Product Technology
	SCI (四区)

(IF=0.628)
	2016.7
	通讯作者

（1/4）

	6
	Inhibitiory activity of tea polyphenols on biofilms development of Shewanella putrefaciens
	Journal of Food Processing and Preservation
	SCI (四区)

(IF=1.159)
	2015.12
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/3）

	7
	Inhibition of quorum sensing, biofilm and spoilage potentials in Shewanella baltica by tea polyphenols
	Journal of Microbiology

	SCI (四区)

(IF=1.439)
	2015.12
	通讯作者

（1/5）

	8
	ESR studies on the thermal decomposition of trimethylamine oxide to formaldehyde and dimethylamine in jumbo squid (Dosidicus gigas) extract.
	Food Chemistry
	SCI (TOP)

(IF=3.33)
	2013.12
	通讯作者

（1/4）

	9
	波罗的海希瓦氏菌AI-2/LuxS对生物被膜和致腐的调控研究
	微生物学报
	国内一级
	2018.7
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，4/5）

	10
	大黄鱼源气单胞菌的分离鉴定及致腐表型研究
	 水产学报
	国内一级
	2017.6
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/4）

	11
	基于细菌群体感应的生鲜食品腐败机制研究
	中国食品学报
	国内一级EI
	2017.3
	第一作者

（1/4）

	12
	细菌群体感应LuxR solos蛋白研究进展
	微生物学报
	国内一级
	2017.3
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/3）

	13
	 基于RNA-Seq技术分析白藜芦醇对副溶血弧菌生物被膜的抑制作用
	微生物学报
	国内一级
	2017.5
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/3）

	14
	EGCG抑制波罗的海希瓦氏菌生物被膜和腐败活性的研究
	茶叶科学
	国内一级
	2016.2
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，3/5）

	15
	茶多酚和葡萄籽提取物对假单胞菌抗生物被膜的研究
	中国食品学报
	国内一级

EI
	2016.2
	通讯作者（1/6）

	16
	冷藏大黄鱼SSO希瓦氏菌致腐能力差异机制初探
	水产学报
	国内一级
	2015.2
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/5）

	17
	冷藏大黄鱼腐败菌群和QS信号分子的动态变化研究.
	中国食品学报
	国内一级

EI
	2015.4
	通讯作者

（1/6）

	18
	LC-MS/MS 检测水产品源致病菌和腐败菌群体感应AHLs信号分子
	水产学报
	国内一级
	2014.7
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/4）

	19
	真空包装结合甲醛抑制剂对鱿鱼丝贮藏过程中品质的影响
	中国食品学报
	国内一级

EI
	2014.5
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/5）

	20
	茶多酚抑制腐败希瓦氏菌机理研究

	茶叶科学
	国内一级


	2014.2
	通讯作者

（第一作者为指导的研究生，2/4）

	21
	茶多酚复合柠檬酸和氯化钙对秘鲁鱿鱼丝贮藏品质的影响
	茶叶科学
	国内一级
	2013.4
	第一作者

（1/5）

	二、2013.1-2018.10期间主持承担的科研项目

及作为第一作者正式出版的专著、发表的论文获得的省部级三等奖以上奖励

	序号
	获奖项目名称
	获奖类别
	获奖等级
	获奖时间
	备注

	1
	无
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	

	三、2015.1-2018.10期间主持的省部级以上科研项目

	序号
	项目名称
	项目来源
	项目开始年月
	项目结束年月
	到款经费（万元）
	备注

	1
	白藜芦醇干预QS介导的希瓦氏菌生物被膜及致腐调控机制研究 （LY15C200001）
	浙江省自然科学基金项目
	2015.1
	2017.12
	8
	

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	
	

	四、2015.1-2018.10期间主持的各类项目的经费到款情况

（横向项目只认可经费进入浙江工商大学的项目）

	序号
	项目名称
	项目来源
	到款时间
	到款经费
	备注

	1
	白藜芦醇干预QS介导的希瓦氏菌生物被膜及致腐调控机制研究 
	浙江省自然科学基金项目
	2015.1
	8万
	

	2
	Shewanella和Pseudomonas共培养下生物被膜形成及互作机制研究
	浙江省现代食品安全与营养协同创新中心项目
	2017.3
	20万
	

	3
	波罗的海希瓦氏菌和荧光假单胞菌共培养下生物被膜形成及互作机制研究

(FDMV-2017001)
	复旦大学教育部/卫计委医学分子病毒学重点实验室开放项目
	2017.4
	2万
	

	4
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	


注：2017年之前的成果，如果已经通过科研部科研统计审核者，不需要提供原件或复印件；2018年1-10月的相关成果须提供原件和复印件。近年新调入教师，在我校科研部科研成果统计中如无记录，也需提供成果的原件和复印件。

	指

导

研

究

生

情

况
	年度
	培养硕士或协助指导博士

研究方向
	招收

硕士生数
	授硕士

学位数
	协助指导

博士生数
	已授博士

学位数

	
	2018
	食品质量与安全
	2
	2
	
	

	
	2017
	食品质量与安全
	2
	2
	
	

	
	2016
	食品质量与安全
	2
	2
	
	

	
	2015
	食品质量与安全
	2
	2
	
	

	
	2014
	食品质量与安全
	2
	2
	
	

	主

讲

研

究

生

课

程
	课  程  名  称
	时   间
	课 时
	授课对象

	
	Seminar1
	2015-2018年
	3
	硕士研究生

	
	食品病原微生物学
	2013年
	16
	硕士研究生

	
	
	
	
	

	其他能反映本人科研学术水平的相关材料

	  近十年来本人一直从事水产品品质与质量安全控制技术研究，在水产品特定腐败菌致腐机制、新型保鲜技术研发、水产品内源有害因子调控等方向展开研究。先后主持承担了该领域的国家自然科学基金2项，省基因2项，省科技厅公益项目。在水产品贮藏和保鲜方面发表论文20余篇（其中SCI收录论文8篇），授权发明专利3项，具有较扎实的理论和实践基础。2013年被评为浙江省高校中青年学科带头人培养对象，2017年度被评为省151人才工程第三层次培养人员。

授权专利如下：

一种鲜活水产品中腐败希瓦氏菌的分离和检测方法.（ZL 201410041477.4），批准时间为2016.1，1/3

一种大黄鱼的复合保鲜方法（ZL 201410187384.2），批准时间2014.5，1/4 。




	本人对以上所填数据真实性负责。

申请人签字：

                                                             年    月    日

	学院科研秘书审核意见：

                                             核实人（签名）：

                                                             年    月    日

	校科研部对申请人填报的主要科研成果、科研经费到款额及效益情况的核实意见：

                                                  核实人（签名）：

                                                             年    月    日

	一级学科

博士点学位委员会审核结果与推荐意见
	应参加表决委员人数
	实际参加表决委员人数
	同意票数
	其它票数

	
	
	
	
	

	
	（根据学科情况提出推荐或不推荐意见）

                                  主任（签名）：

                                                    年    月    日

	同行专家评议情况
	同意票数
	不同意票数
	同行专家评议结果总评
	

	
	
	
	
	

	校学位委员会审核结果
	应参加表决委员人数
	实际参加表决委员人数
	同意票数
	其它票数

	
	
	
	
	

	
	                                       主任（签名）：

                                                    年    月    日
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