附表：食品与生物工程学院硕士研究生教学实践培养计划
	指导教
师姓名
	朱军莉
	学科
专业
	食品科学与工程
	研究方向/课程名称
	食品质量与安全/食品微生物学检验实验

	实践
日期
	2022.3—2022.6

	1、 教学实践培养目标（100字之内）
1. 培养研究生食品微生物学检验的实践操作能力；
2. 培养研究生课堂指导和组织能力；
3. 培养学生认真负责态度和合作精神。


	二、教学实践培养计划（内容、方式、时间安排、地点）：
   1.内容：蛋糕中菌落总数测定；
           饮料中大肠菌群计数；
           蛋制品中沙门氏菌的检验；
           水产品中副溶血性弧菌检验；
           创伤弧菌的PCR检验；
           金黄色葡萄球菌的检验。
2. 方式：实验室课堂教学，协助实验准备、课堂指导、检查实验室安全、批改平时测试和整理成绩等
3. 时间安排：2021—2022学年第二学期
4. 地点：食品楼303室


备注：本表由研究生教学存学院。
