食品包装学教学大纲


《食品包装学》教学大纲 
一、基本信息
	课程代码：
	FSE026
	课程性质：
	专业选修课（食工）、专业核心课（专升本）

	课程名称：
	食品包装学
	英文名称：
	Food packaging

	学时/学分：
	32/2
	开课时间：
	食品科学与工程二2、食品科学与工程专升本一1

	适用对象：
	食品科学与工程、食工（专升本）

	先修课程：
	化学类、机械类基础课程

	大纲执笔人：
	 顾双
	大纲审核人：
	孟岳成

	修订时间：
	 2023-7
	当前版本：
	2023


二、课程描述
课程的性质属于专业选修课程。面向食品科学与工程，食品工程专业专升本3+2的学生。本课程的教学目的和任务是学生通过学习，能较好地掌握食品包装的基本理论，包装容器、各类材料、包装设备的选用，并掌握不同性质食品的科学包装方法。了解食品包装卫生和与包装有关的基础知识，具备食品工业的生产和新产品的开发涉及的包装选择设计的能力，提升设计产品外包装的审美能力，具有解决食品包装实际问题，利用资料和自学能力。通过介绍我国包装材料使用的大发展，体现国民经济的巨大发展，国富民强，中国梦，爱国爱党。从各种食品包装入手，介绍包装技术进步，体现我国大学和科技的发展，体现政府巨大成就。从包装安全、标准变化，体现国家的发展，介绍我国技术人员、公务人员认真工作和依法办事的作风。通过各种包装材料的介绍和使用，体现包装设计中的装潢美学和工程美学元素。
三、教学目标
通过本课程的教学，学生具备如下能力：
1、 根据食品特性选择和改进包装材料、设备、技术。
2、 掌握包装标准、包装装潢设计初步能力。
四、课程目标对毕业要求的支撑

课程目标对毕业要求及指标点的支撑关系如下：

	毕业要求
	指标点
	课程目标

	1、工程知识
	1-1 能够理解和掌握数学、自然科学、工程基础的基本概念、理论和典型方法，能将其用于复杂食品产品工程问题的恰当描述和表达；
1-2 能够运用基础知识，理解复杂食品产品工程问题中的技术、工艺、品质等科学问题，并能提出和解析相应的科学模型；
1-3 能够运用基础知识，对复杂的食品产品加工过程与解决方案进行模块化分析并求解；
1-4 能够运用基础知识，对食品设备、工艺、加工过程的复杂问题进行模型评价和比较，解决工程计算问题，并提出改进方案。
	目标1

	2、问题分析
	2-3 能够通过模拟或者实验提出复杂食品产品工程问题的多个方案或不同步骤的具体问题，对各种解决途径的可行性、有效性和性能表现进行对比或者验证以获得有效的解决方案并分析其合理性。
	目标1、目标2

	3、设计/开发解决方案
	3-1 掌握食品工艺和设备设计的基本方法和技术，能够根据实际需求，确定产品、设备或工艺设计目标和方案；
3-2 能够利用食品科学与工程基本原理和技术手段，对研发和设计方案进行系统分析，设计满足食品工程要求的系统、单元（部件）或工艺流程；
3-3 能够关注社会、健康、安全、法律、文化和环境等限制因素，并能从食品科学与工程角度对这些因素进行权衡，对产品、研发方案的可行性进行评价，并提出优化措施、体现创新。
	目标1、目标2

	5、使用现代工具
	5-1 了解食品工程领域常用的仪器设备、信息、软件与模型系统、技术原理与方法，并理解其局限性；
5-2 能够针对复杂产品工程问题，开发、选择和使用恰当的现代仪器、工程工具、信息资源和软件系统；
5-3 能够运用现代工具对食品工程与设计过程中的单元操作、过程等具体工程问题进行预测和模拟分析，并能够理解预测和模拟与工程实际间的差异。
	目标1


课程目标对毕业要求及指标点的关联矩阵如下：

	
	指标点1-1、1-2、1-3、1-4
	指标点2-3

	指标点3-1
	指标点5-1、5-2、5-3

	课程目标1
	1.0
	0.5
	0.5
	1.0

	课程目标2
	0
	0.5
	0.5
	0


五、教学内容
第1章   绪论                        （支撑课程目标 1）
第2章   纸类包装材料及其包装容器             （支撑课程目标 1）
第3章   食品包装用塑料材料及其包装容器         （支撑课程目标 1）
第4章   金属、玻璃、陶瓷包装材料及包装容器        （支撑课程目标1）
第5章   食品包装原理与方法               （支撑课程目标1）
第6章   食品包装基本技术方法及其设备             （支撑课程目标1）
    第7章   食品包装专用技术方法及其设备              （支撑课程目标1）
    第8章   各类食品包装               （支撑课程目标1）
    第9章   食品包装标准与法规                （支撑课程目标2）
第10章   食品包装设计                （支撑课程目2）
六、教学安排
建议教学进度如下：
	章节
	学时数

	第1章   绪论
	2

	第2章   纸类包装材料及其包装容器
	4

	第3章   食品包装用塑料材料及其包装容器
	6

	第4章   金属、玻璃、陶瓷包装材料及包装容器
	3

	第5章   食品包装原理与方法
	2

	第6章   食品包装基本技术方法及其设备
	3

	第7章   食品包装专用技术方法及其设备
	4

	第8章   各类食品包装
	4

	第9章   食品包装标准与法规 
	1

	第10章   食品包装设计 
	3


七、课内实验内容、要求及学时
没有课内实验。
八、教学方法与手段
本课程为课堂理论教学，采用多媒体课件为主，黑板板书为辅。教学图片和视频直观生动，课件制作精美，增强感官效果；采用启发式案例教学，促进理论联系实际，提高学生分析和解决实际问题的能力。讲解过程中尽量结合食品包装实际，增加新技术、新装备等内容。九、考核方式及成绩评定
考核方式：平时作业+期末考试（开卷）
成绩评定标准：课程作业 20％，期末考试成绩占总成绩80%。（成绩评定为百分制）。

课程考核的具体要求及评分方法如下：
（1）理论教学80%，期末 开卷考试（笔试）。考试题型为：判断20 %、选择20%、论述题60%题型。考点分布：根据教学目标及每章内容和教学时间，各章安排一定分值。

（2）作业20%。合作作业的团队队员之间不属于抄袭。

	课后作业
	得分

	正确率90至100%，全部完成，没有抄袭。
	90~100分

	正确率80%至89%，全部完成，没有抄袭。
	80-89分

	正确率60%至79%，全部完成，没有抄袭。
	60-79分

	完成质量较差，或部分完成，没有抄袭。
	1-59分

	抄袭作业。
	0分


教学目标达成度评价：
1、教学目标 1 的达成度通过开卷笔试、作业；
2、教学目标 2 的达成度通过开卷笔试、作业；
十、教材及主要参考书

	指定教材：

	[1]、章建浩等编著，食品包装学，中国农业出版社，第四版，2017

	参考书目：

	[1]、李良，食品包装学，中国轻工业出版社，第一版，2017
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